Zaproszenie do zlozenia oferty
w postepowaniu prowadzonym w trybie zapytania ofertowego na:

Usluge cateringowa wraz z dostawg dla Publicznego Przedszkola nr 1 w Grojcu,
oddziat przy ul. Worowskiej 1

1. Nazwa i adres Zamawiajgcego:
Publiczne Przedszkole nr 1
ul. Laskowa 6
05-600 Grojec
Tel. 607 517 556

Mail: przedszkolenrl(@grojecmiasto.pl

2. Opis przedmiotu zamowienia:

przygotowanie i dostawa trzech positkow dziennie dla Publicznego Przedszkola nr 1 w Gréjcu

Kod CPV: 55520000-1 ustugi dostarczania positkow
Kod CPC: 55321000-6 ustugi przygotowywania positkow

1. Informacje ogdlne

a) Zamowienie obejmuje dostawe trzech positkéw dziennie: $niadania, obiadu, podwieczorku,
dla dzieci przedszkolnych w wieku 3-6 lat uczeszczajacych do Publicznego Przedszkola nr 1
w Grojcu srednio 100 dzieci, przy czym liczba dzieci w okresie realizacji zamowienia moze
ulec zmianie. Zamawiajacy informuje, ze wskazana ponizej 1los¢ positkoOw ma charakter
szacunkowy, a rzeczywista ilos¢ dziennych positkOw moze ulec zmianie 1 wynikac bedzie
z biezacych potrzeb zamawiajacego 1 obecnosci dzieci w przedszkolu. Zamawiajacy nie
ponosi odpowiedzialnosci z tytulu zmniejszenia ilosci positkéw, ktore sg uzaleznione
od obecnosci dzieci w danym dniu w przedszkolu. Zamowienie obejmuje przygotowanie
positkow, w tym cieplych positkow 1 dostarczenie do placowki: dwa razy dziennie
w godzinach 7.00 — 7.30 $niadanie, 10.30 — 11.00 obiad oraz podwieczorek dla dzieci
przedszkolnych, wydawane pieé razy w tygodniu od poniedziatku do pigtku ( z wyltaczeniem
przerw w dni wolne oraz przerwy wakacyjnej w miesigcu lipcu 1 sierpniu). W okresie
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b)

od 02.09.2024-31.12.2024 razem przez 83 dni, czyli dla 100 dzieci przypada 8300 sztuk
Sniadan, dla 100 dzieci przypada 8300 sztuk obiadow dwudaniowych, dla 100 dzieci1 przypada

8300 sztuk podwieczorkdw oraz zabieranie naczyn brudnych po wydaniu positkow.

Do wyceny catosci zamoOwienia w okresie jego realizacji nalezy przyja¢ orientacyjng 1los¢
positkéw dla 100 dzieci- 8300 sztuk $niadan, dla 100 dzieci- 8300 sztuk obiadow
dwudaniowych, dla 100 dzieci- 8300 sztuk podwieczorkéw, obliczone dane opierajg si¢
na planowanej liczbie dzieci przedszkolnych w Publicznym Przedszkolu nr 1, oddziat przy ul.

Worowskiej 1.

¢) Ceng oferty oraz cen¢ jednostkowg za ww positki nalezy podawaé w ztotych polskich zgodnie

z polskim systemem platniczym po zaokragleniu do pelnych groszy (dwa miejsca
po przecinku) przy czym koncowki ponizej 0,5 grosza pomija sie, a koncowki 0,5 grosza

1 wyzsze zaokragla si¢ do 1 gr.

Produkty w dziennym jadlospisie musza by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom 1 mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 miodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016r., poz. 1154) oraz tabelami kalorycznymi dostosowanymi
do wieku dzieci.

Zobowiazuje si¢ wykonawce do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
wartosci odzywczych 1 smakowych potraw zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach
zdrowotnych zywnosci.

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci

od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z otrzymang informacjg od Zamawiajacego.

3. Wymagania przedmiotowe w stosunku do positkow:

a)

positki musza by¢ przygotowywane ze $wiezych artykuldow spozywczych, posiadajgcych

aktualne terminy waznos$ci. Nie dopuszcza si¢ miesa i przetworoOw z puszek konserwowych.

b) Przy sporzadzaniu positkOw musza byC przestrzegane i1 stosowane wymagania zdrowotne

zywnos$ci oraz wymagania dotyczace przestrzegania zasad higieny, zgodnie z ustawg z dnia
25 maja 2023r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. 2023, poz. 1448) jak rOwniez

zalecenia Glownego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm
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g)

h)

wyzywienia i zywienia, jakie obowiazujg w zakladach zywienia zbiorowego oraz jakosci

zdrowotnej zywnosci, ze szczegdlnym uwzglednieniem zalecen dotyczacych:

1. wyposazenia ( stanu technicznego 1 sanitarnego pomieszczen 1 urzadzen)

2. personelu ( kwalifikacje 1 niezbedne badania lekarskie)

3. cyklu produkcyjnego i jego poszczegoOlnych etapdw (przestrzeganie zasad sanitarno-
higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkéw, wydawanie positkow, skiadowanie
i magazynowanie produktow, przewozu positkow)

4. w zakresie jakosci ustug ( w sposéb gwarantujacy jakos¢ positkow zgodng z zalecanymi
normami dotyczacymi zawartosci sktadnikow pokarmowych, zapewniajac réznorodnosc diety,
wlasciwy stan dostarczania positkow (positki gorace, $wieze, smaczne, estetycznie

przygotowane 1 podane).

Positki powinny by¢ sporzadzone i wydane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej 1 sanitarne;
dla zywienia zbiorowego

positki powinny by¢ przygotowane z uwzglednieniem norm zywieniowych o wysokie)
wartosci odzywczej przy zachowaniu wartosci odzywcze] odpowiednie] do wieku,
urozmaicone oraz w ciag jednej dekady nie powinny si¢ powtarzac

positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z normami zywieniowymi dla dzieci w wieku
przedszkolnym na podstawie jadtospisu przygotowanego przez Wykonawce, a zawierajgce
diety dla dzieci w zaleznos$ci od indywidualnych potrzeb zgodnie z otrzymang informacja
od Zamawiajacego

positki musza by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia oraz speiniac¢
wymogi zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku 3-6 lat.
positki powinny by¢ przewozone w termosach gastronomicznych, zapewniajacych
utrzymanie temperatury spozywania potraw oraz posiadajgcych odpowiednie atesty
Panstwowego Zaktadu Higieny. W uzasadnionych przypadkach dopuszcza si¢ przewozenie
w innych pojemnikach i/lub naczyniach gwarantujacych utrzymanie wlasciwej temperatury,
za zgodg pisemng ( zgodnie z oryginalem dokumentow)

positki powinny by¢ przewozone samochodem dostawczym dopuszczonym przez Panstwowa

Inspekcje Sanitarng do przewozu positkow.

4. Jadlospis ukladany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni roboczych 1 dostarczony

Zamawiajacemu do zatwierdzenia z dwudniowym wyprzedzeniem. Zamawiajacy

ma prawo do dokonania zmian w jadtospisie.



Dzienny jadlospis obejmuje:

a) Sniadanie: zupa mleczna lub produkt fermentowany mleczny z dodatkiem platkow
owslanych, kukurydzianych, ryzowych, manny, kanapki z pieczywa petnoziarnistego
1 mieszanego (dodatki: wedlina, ser zotty, ser bialy, dzem, midd, jajko, pasty, Swieze warzywa,
kiszonki), herbata, kawa mleczna, kakao.

b) obiad: zupa, drugie danie 1 suréwka, kompot, sok owocowy 100% Ilub herbatka
owocowo/ziotowa. Drugie dania powinny uwzglednia¢ udzial weglowodandéw (ziemniaki,
kasze, ryvze, makarony), bialtka (ryba, mig¢so drobiowe, chuda wolowina), witamin
1 skladnikow mineralnych w postaci surowek ze swiezych lub ugotowanych warzyw. Z dan
macznych zaleca si¢ m.in. pierogi, kluski $laskie, kopytka, nalesniki, placuszki, racuchy.

¢) Podwieczorek: kanapka z pieczywa pelnoziarnistego i mieszanego (dodatki: wedlina, ser
zO1ty, ser bialy, dzem, midd, jajko, pasty, Swieze warzywa, kiszonki), $wieze owoce, koktajle
owocowo-mleczne, kisiele 1 galaretki, budynie z dodatkiem $wiezych owocow, soki

owocowe, owocowo-warzywne lub swieze (jednodniowe).

5. W ramach wykonywanej ushugi Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ naczynia
do wydawania positkéw: naczynia wielorazowe, ktore wykonawca zabiera 1 myje
oraz wyparza we wiasnych pomieszczeniach.

a) Wykonawca zobowigzany jest do posiadania pojemnikéw na czyste i zuzyte naczynia
wielokrotnego uzycia.

b) Do obowigzku Wykonawcy naleze¢ bedzie codzienny odbior pojemnikéw z brudnymi
naczyniami 1 odpadow pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci w dniu biezacym.
Pojemniki z naczyniami zabierane beda: naczynia po $niadaniu przy przywiezieniu obiadu,
naczynia po obiedzie 1 podwieczorku w nastepnym dniu dostawy positkow. Wykonawca
zapewnia mycie 1 dezynfekcje we wilasnych pomieszczeniach termoséw 1 opakowan,
w ktorych bedg dostarczane positki, zgodnie z zasadami 1 przepisami sanitarnymi

1 mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

6. Sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow i wszystkie zwigzane

z tym szczegodly, nalezy uzgodni€ bezposrednio z dyrektorem przedszkola.

7. Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez osoby
wykonujace w jego imieniu zamoOwienie w pelnym zakresie obowigzujacych przepisow BHP,

p.poz. 1 higieniczno-sanitarnych. Odpowiada on za ich dzialania oraz dziatania wtasne jak rowniez
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ponosi odpowiedzialno$¢ prawna 1 materialng wobec 0sob trzecich za naruszenie ww. przepisow

oraz w zakresie wykonywanej ustugi tj. jakosci produktéw 1 przygotowania posikow,

ich zgodnosci z obowigzujacymi normami oraz wymaganiami higieniczno-sanitarnymi

1 porzagdkowymi.

8. Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamowienia w przypadku zakldcenia

procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej, braku wody itp.)

wytwarzanych positkow, jest zobowigzany zapewni¢ posilki o tej samej jakosci na swoj koszt

innych zrodet.

3. Termin wykonania zamowienia

Realizacja zadania- od 02 wrzesnia 2024r. do 31.12.2024r.

Szacowana 110s8¢ dni1 - 83 dni

4. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie kierowal si¢ przy wyborze oferty:

1)

2)

3)

4)
S)

6)

7)
8)

Zamawiajacy bedzie ocenial tylko oferty niepodlegajace odrzuceniu.

Oferta wraz z zatacznikami winna by¢ napisana w jezyku polskim, trwala 1 czytelng
technika, wypelniona i parafowana w catosci oraz podpisana przez osob¢ upowazniong
do reprezentowania firmy

Cena ofertowa brutto bedzie cena przedmiotu zamoOwienia opisanego w zapytaniu
zawierajgcg podatek VAT,

Cena ofertowa zawiera wszelkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.

Oferowana cena brutto jest ostateczng do zaplaty, jakg Zamawiajacy zaptaci za wykonanie
zamoOwienia.

Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem 1 zlozeniem oferty.
Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw udzialu w postepowaniu poniesionych
przez wykonawce.

Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowat sie kryterium - najnizszej ceny.

Okres zwigzania oferta wynosi 30 dni od daty ztozenia oferty.



S. Wskazanie osob uprawnionych do porozumiewania si¢ z Wykonawcami:

Do porozumiewania si¢ z Wykonawca w sprawach zwigzanych z niniejszym postepowaniem

upowazniony jest: Elzbieta Jakubiec — Dyrektor, tel. 48 664 23 32 /607 517 556

6. Informacje o oswiadczeniach i dokumentach, jakie maja dostarczy¢ wykonawcy
w celu potwierdzenia spelniania warunkow udzialu w post¢epowaniu
Wraz z oferta Wykonawca przekaze Zamawiajagcemu:
a) Oswiadczenie o spetnieniu warunkow udzialu w postepowaniu wypeinionego wg. wzoru
stanowiacego (Zatacznik nr 3)
b) Oferta Wykonawcy (Zalacznik nr 1)

¢) Formularz wyceny przedmiotu zamowienia (Zatacznik nr 2)

Wykonawcy ubiegajgcy si¢ o udzielenie zamowienia musza:

a) posiada¢ uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa,

b) dolaczy¢ aktualne zaswiadczenie z ZUS oraz US o niezaleganiu z podatkami,

c) dolaczy¢ aktualne zaswiadczenie o niekaralnosci,

d) posiada¢ niezb¢dng wiedze 1 doswiadczenie do realizacji zamowienia,

e) dysponowac potencjalem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamowienia,

f) dysponowac samochodami dopuszczonymi do przewozenia zywnosci przez Sanepid do realizacji
ushugi,

g) byc¢ w sytuacji ekonomicznej 1 finansowe)] zapewniajace] wykonanie zamowienia,

Na potwierdzenie spelnienia powyzszych warunkéw Wykonawcey skladajacy oferte obowigzani

sg ztozy¢ oswiadczenie dolgczone do zapytania ofertowego oraz kserokopi¢ zaswiadczen.

Sposob przygotowania oferty. Wykonawca moze zlozy¢ tylko jedng oferte. Oferta musi obeymowac
catos¢ zamoOwienia. Oferte nalezy sporzadzi¢ trwala technikg (np. niescieralnym tuszem, atramentem,
na komputerze) w formie pisemnej w jezyku polskim, czytelnie, bez skreslen 1 poprawek, umiescic
w kopercie (opakowaniu) w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe jej otwarcie 1 opisanej

W nastepujacy sposob:

nazwa i adres zamawiajgcego, nazwa i adres wykonawcy, z adnotacja:

» ZAPYTANIE OFERTOWE NA SWIADCZENIE USLUG CATERINGOWYCH”



7. Miejsce i termin zlozenia ofert:
a) Ofert¢ stanowigcg odpowiedZ na zapytanie nalezy sklada¢ do dnia 19.08.2024r
do godziny 15.00 w siedzibie Zamawiajacego: Publiczne Przedszkole nr 1 w Grojcu, 035-600

Grojec, ul. Laskowa 6

Otwarcie kopert nastgpi dnia 20.08.2024r. o godzinie 10.00 w gabinecie dyrektora.
UWAGA: Oferty zlozone po wyznaczonym terminie nie bedg rozpatrywane
8. Uwagi koncowe
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo odstgpienia, badZ uniewaznienia zapytania ofertowego
bez podania przyczyny w przypadku zaistnienia okolicznosci nieznanych Zamawiajacemu.
O wyniku postgpowania 0 zamoéwienie zostang powiadomieni Wykonawcy poprzez zamieszczenie

stosownej informacji na stronie internetowej Publicznego Przedszkola nr 1 w Grojcu, w tym samym

miejscu co publikacja niniejszego zapytania ofertowego.

~ DYREKTOR
Dyrektor Publicznego P : riirc;fa Nr I w Grojcu
Elzbieta Jakubicc el A

mgr Elzbjeta Jakubiec



KLAUZULA INFORMACYJNA
Zamowienie publiczne

1) Administratorem Danych Osobowych (ADO) jest Zamawiajacy, kontakt do inspektora ochrony
danych e-mail: przedszkolenr1(@grojecmiasto.pl

2) Cel przetwarzania danych: Udzielenie zamowienia publicznego zgodnie z przepisami prawa.

3) Podanie danych osobowych przez Wykonawce jest obowigzkiem ustawowym w zakresie danych
okreslonych w przepisach prawa zamowien publicznych oraz warunkiem zawarcia umowy dla
zamdwien ponizej 30 tys. Euro. Podanie danych pracownikow wykonawcy jest dobrowolne, ale
znaczaco wplynie na sposob realizacji umowy.

4) Informacje o odbiorcach danych: Urzad Skarbowy, Urzad Zamowien Publicznych, Osoby
odwiedzajace BIP oraz platforme zakupowa w zakresie udostepnianej informacji publicznej, a takze
podmioty realizujgce zadania w imieniu Administratora tj. dostawcy systemow I'T (ksiggowych,
platformy zakupowej) oraz wsparcie informatyczne 1 prawne.

5) Okres przechowywania danych: dane wykonawcy przez okres 5 peinych lat podatkowych od
dnia zakonczenia realizacji umowy oraz 4 lata dla pozostatych uczestnikow postgpowania

6) Uprawnienia:

a) prawo zadania od administratora danych dostgpu do danych, ich sprostowania, usunigcia lub
ograniczenia przetwarzania, wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania tych danych, a
takze prawo do przeniesienia danych; zadanie w tej sprawie mozna przesta¢ na adres
kontaktowy administratora danych, podany powyzej:

b) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych.

1) Podstawa prawna przetwarzania danych: Ustawa Prawo Zamowien Publicznych, Ustawa o
rachunkowosci, Ustawa o finansach publicznych i Kodeks Cywilny w zw. z art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
oraz zawarcie i rozliczenie umowy w zwiazku z art. 6 ust. 1 lit. b, a takze obrona przed

roszczeniami i sprawna komunikacja z Wykonawcag co jest prawnym interesem administratora art. 6
ust. 1 lit. f RODO

2) Inne informacje: podane dane nie beda podstawa do zautomatyzowanego podejmowania decyzji;
nie beda tez profilowane. Zrédlem pozyskania danych pracownikéw wykonawcy jest wykonawca.

Oswiadczam, ze wypekilem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1)
wobec 0s6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalem w celu
ubiegania sie o udzielenie zaméwienia publicznego w niniejszym postgpowaniu.

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

Data i podpis osoby reprezentujacej Wykonawce
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